\/orsPeisen

Hausmcraucn KOPFsalat 1%
[Haus Dressing
Bunt gemischter Sommcrsalat 15.5

mit (_ondiments vom Mart ............

Markbein 4

mit gerostetem Brot

2 Dutzcnd Wcinbcrgschncckcn 19.5
mit K noblauch-K rauterbutter iiberbacken, dazu frisches Parisette

RisPcntomatcn mit Swiss Biffel Mozzarella 16
und Pasilikum

SUPPen

Hausgcmachtc cherlmc’jdel 14
mit !(ré]ctiger Rinclssuppe

Waldviertler KUmmcLRahmsuPPc 11.5

mit gerésteten Semmelwiirfel

TagcssuPPc 10
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Die immer beliebten Bemerhofgerichte

E_sterhézg~Rostbratcn 43
Vom [ ntrecote mit Wurzclgem’dsestrei?en
und Rahmkar’coge]stock

Der Ta]cclspitz +2
gilt mit Reclﬁt als Altwiener Kindﬂeisch!egende.

I rwird bei uns mit dem berithmten Fettranc{erl, Markbein und Wurzelgem[jse gekoclﬁt‘
Dazu servieren wir Oberskren, Weisswein \SemC und Boui”onerdépgel

Wienerschnitzel 45
Schnitzel vom K albseckstiick (5chweiz)

mit I‘xausgemachten Erdép]ce]salat und steirischem K iirbiskernsl

Rahmschnitzel vom K albssteak 445

mit in Buttergebratenen Champignons und Fetersi]ie,

dazu servieren wir Butternudeln und glasicr’ccs Saisongemijse

Rca‘taurant chcr}wo]c . Zcughausa‘trassc i 8004 Ziirich : TC!A o453 3171727 I:ax o433 35171728
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Bernerhof Klassiker

Flcischlcibchen (Hacktztschli) «Grossmuttcr Art « 38

Mit Rahmsteinpilzen, K artoffelstock und glasier’cen Riebli

Gcbratcnes Kindsfiletmit’cclstijck ,Cafe de Parise 58

mit Fommes frites

\/cgeta rische Gcrichte

| imettenrisotto 39

mit (_hnobli marinierte, sautierte Riesencrevetten

Gcmijseragout im Bléttcrtcigkissen 28.5
mit saisonalen Filzen und frischen (Gartenkrsutern

Spaghctti al Pesto Rosso 18/24

mit Olivensl, Pinienkernen, Parmesan und Sonnengctrocknete T omaten

Fleisch CH,/ UUSA/ Argcntinfén BLACK ANGUS)

K ann mit [Hormonen und Ar\tibiotil(a und / oder anderen antimikrobiellen Leistungsférderem erzeugt worden sein.

Y:]\(jcrﬂ & Mcercs?r[]chtc
ZURISEE /SCHOT TLAND /DANEMARK Philippinen/ Thailand

Kca‘taurant chcr}wo]c . Zeughausa‘trassc i 8004 Ziirich : TC!A o453 3171727 I:ax o433 35171728
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Fondue chinoise

a discrétion

Black Angus [ ntrecote / H u1ct/ Avrgentinien

Kalbsn USSli/Schweiz

Swiss Premium Pouletbrust

* Hausgcmachte Cocktailsauce mit Cognac & F stragon

* Feine Chnobli~Magonnaisc mit Schnittlauch

* Rassige Currgsauce
Hot BBQSauce

fiir die Saucen mit * verwenden wir hausgemachte Mayonnaise
g Y
Ausgcsuchtcs Saisor\gcmijse vom / iircher Mart

Jasmin Reis & Pommes frites

inkl. kré]ctige Bouillon mit Sherrﬂ 64 PI‘O/ FCFSOY\

Rcstaurant chcrhoF . Zcughausstrassc i 8004 Ziirich : TCIA o453 3171727 Fax o433 35171728
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Das \/erFijhrerische Finale

Palatschinken Original Marillenknsdel

mit [ riichten, \/ani”cglacé und mit gerésteten Butterbré&seln
SCHagrahm

CHF 1350 CHF 1200

/um Dessert servieren wir |hnen gerne ein Gilas
] raminer SPétlcsc 2008 ,,Wcir\gut 5cheibelho{:er“
CHF 950

/um Kamcmccc oder zum E_sPrcsso cml:ncchlcn wir ”-mcn einen Légcl
Mousse au Chocolat

CHF 5.00

Wiener Eiskaﬁzcc Glacc Aromen Sorbct Coloncl

mit Espresso & Rahm \/ani”e und Mocca Glace, / itronensorbet &
Zitronensorbet Woc{ka

CHF 13.00 CHF +.00p,/ K. CHF 14.00

A”c Freisc inklusive 8% MwSt. und
in CHI

Rcstaurant chcrhoF . Zcughausa‘traa‘sc i 8004 Ziirich : TCIA o453 3171727 I:ax o433 35171728
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